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Garantit une rigoreuse et unique production artesanal allié a une moderne technologie pour
vous donner des produit de qualité superieure;

garantit un choix rigoureux des meilleurs ingrédients (sémoule de blé dur et oeufs italiens a
100%) et un séchage prolongé et a basse température;

garantit ses pates sans additifs, colorants ou conservateurs;
garantit rigourex contréles de production et analyses qualitatives;

garantit une durée de conservation de ses pates de 24 mois de la date de production (& peu
pres 20-23 mois de la date de livraison);

garantit un vaste assortiment de produits (pates longues traditionales, pates longues aromati-
ques, pates a potage et pates courtes) pour bien repondre aux besoins du marché;

garantit un emballage soigne qui réunit tradition et modernité immédiatement reconnaissable
par les consommateurs;

Donc beaucoup d’avantages:

- prix compétitifs;

- une excellente qualité;

- vaste assortiment de produits;

- les pates Antica Pasta sont tres profitables: 250 grammes de pates = 4 portions;
- une grande satisfactions des consommateurs, donc fidélisation de la clientele.
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www.anticapasta.it
www.marcozzidicampofilone.com
WWW.marcozzi.ru
www.pastadifarro.com
www.cucinatesei.it
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CAMPOFILONE

ROMA PESCARA

La petite et jolie ville de Campofilone se trouve
dans la région Marche, au centre de I’ltalie.

Sur une riante coline, a 5 kilométre de la mer
Adriatique, pas loin des Apennins, Campofilone
conte a peu pres 1.400 habitants.

Petit centre Médiévale, elle est aujourd’hui
connue pour sa séculaire tradition culinaire,
celle des pates aux oeufs.

OPERATORE CONTROLLATO
N.28727

ORGANISMO DI CONTROLLO
AUTORIZZATO DAL MIPAAF
IT-BIO-004

AGRICOLTURA UE

Marcezar

Via Valdaso 48 - 63828 Campofilone (FM) ltalia
tel +39 0734/931725 fax +39 0734/935325 fax-online +39 0734/330468
e-mail commerciale: info@anticapasta.it
e-mail resp. qualita: qualita@marcozzi.eu
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SPECIALITY PEOPLE & FINE FOOD PHILOSOPHY

TRADITION ET PASSION
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" /" 1a technologie du présent
Le secret des “Maccheroncini” et des
autres pates aux oeufs Rpticafasta est la
production artesanal, avec ses plus naturels
traditions qui s’épousent avec la technologie
du present. Les produits Ppticafasta sont
des pates d’une saveur exquise que on ne
retrouve pas dans des autres pates.
La qualité de la sémoule de blé dur et des
oeufs, alliée a la production artesanal et a
une cuisson particulierment simple,
nous donne la possibilité de satisfaire les
connaisseurs plus exigéants.
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La tradition des pates de «Campofilone» a son commencement, selon des légendes populaires, depuis
le XV siecle, tandis que les premiers document qui mentionnent ces pates (également appelées - | ]
«cheveux d’ange» parce qu’elles sont tres fines) date du Concile de Trente (1560) ou on les mentionne b=t IIVI accheroncilC_D
«si fines qu’elles se fondent dans la bouche». N
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LES RECONNAISSANCES OFFICIELLES

Les anciennes traditions culinaires italiennes donnent une position de leadership a la ville de Lol .@
o o En= o - Iinguine
«Campofilone». Les vrais «Maccheroncini de Campofilone» ont obtenu des reconnaissances T Min _
officielles de la part du gouvernement régional des Marche comme «produit typique et traditionnel» - ini quadrelli
et on peut le produire seulement dans la ville de «Campofilone» en se tenant a des regles rigoureux.
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